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CROWNE PLAZA LYON CITÉ  INTERNATIONALE

 

22 QUAI CHARLES DE GAULLE, 
69006 LYON

ANTI ASTO

SE
RVIC

E CONTINU ·10H–00H



 • 20MIX PICCINO
Assortiments de fromages, charcuteries et légumes 

Plate of cheese, delicatessen, and vegetables

MIX GRANDE  • 28

ANTIPASTI DI SALUMI  • 16

 Jambon cru italien, porchetta, mortadella,
finocchiona, jambon blanc

Delicatessen board

Gorgonzola, provolone piccante, moliterno
truffé, camembert di bufala, burrata

Italian cheese board 

ANTIPASTI DI FORMAGGIO  • 16

ANTIPASTI VEGETARIANI    
 Poivrons, aubergines,courgettes,

artichauts, oignons, olives

Peppers, eggplants, zucchinis,
artichokes, onions, olives

 • 16

AN
TIPASTI

Taglieri

Stuzzichini

ARANCINO SAUCE TRUFFÉE  • 9

Truffled sauce and Arancino

 • 9MOZZA STICKS

Bâtons de mozzarella frits

BOULETTES ALL'ASCOLANA  • 9

Fried meat stuffed olives and mayonnaise 

Olives frites et farcies à viande et mayonnaise 



SAL
UTE!

Cocktails

NEGRONI ANTICA • 12
9 cl 

 Gin, Vermouth Carpano Antica

Formula, Campari

Gin, red vermouth, campari

WHITE NEGRONI BERGAMOTE • 12
9 cl 

Gin, Italicus (liqueur de bergamote), Martini blanc

Gin, bergamot liqueur and white Martini

BELLINI SUNNY FARM BIO • 12
14 cl

Prosecco Pizzolato Sunny Farm BIO, purée de pêche

Prosecco, mashed peach

NOCCIOLA • 10
14 cl 

Liqueur de noisettes (cassis et mûre

disponibles), Vin blanc

Hazelnuts liqueur, white wine

MENTA BLOODY MARY • 12
16 cl 

Tomate, citron, menthe, Vodka, poivre, Tabasco, Worcester

Tomato, lemon, mint, Vodka, pepper, Tabasco, Worcester

KIR REALE • 16
14 cl 

Liqueur de noisettes, champagne Taittinger

Hazelnuts liqueur, Taittinger champagne

SPRITZ • 10
14cl  

Apérol, Hugo ou Limoncello, Prosecco, eau pétillante

Aperol, Hugo or Limoncello, Prosecco and sparkling water



BASILICO • 10
14 cl 

 Basilic, fraise, limonade

Basil, strawberry, limonade

GREEN DETOX • 10
14 cl

 Pomme, verveine, citron vert, concombre

Apple, verbena, lime, cucumber 

BAR À  JUS

LES JUS FRAIS
FRESH JUICES

Orange ou pomme

 1. LA BASE       • 6

2. LES SUPPLÉMENTS                  • 1.5

Choisissez les fruits pour compléter
votre boisson vitaminée avec les fruits

disponibles en vitrine 

A base

Orange or apple

And then make your own recipe by choosing any
other fruits available

The supplements

A vous de choisir :
Your turn to choose

Mocktails



12 cl

COUPE DE CHAMPAGNE • 15
Taittinger Brut Réserve

12 cl

COUPE DE PROSECCO • 7

DOCG Prosecco Pizzolato Sunny Farm BIO

12 cl

COUPE MOSCATO D’ASTI • 8

Moscato blanc Spumante

4cl

VERMOUTH ROUGE CARPANO
ANTICA FORMULA • 9

4cl

MARTINI BLANC • 8

4cl

PORTO ROUGE • 8
Porto Sandeman Rouge

4cl

PORTO BLANC • 8
Porto Sandeman Blanc

RICARD • 8

4cl



25 cl

33 cl

27,5 cl

LIMONATA BIO • 5

ORANGINA • 5.5

FUZETEA PÊCHE • 5

SCHWEPPES AGRUMES OU TONIC • 5 

COCA COLA
COCA COLA ZÉRO  • 5

JUS DE FRUITS • 8

Orange, Yuzu
 

Ananas, citron vert 
Pineapple, lime 

Tomate, menthe
Tomatoe, mint 

Pomme, verveine 
Apple, verbena

Abricot, romarin 
Apricot, rosemary

Fraise, basilic 
Strawberry, basil

DIABOLO • 5

SUPPLÉMENT SIROP • 1.5

75 cl

33 cl

PERRIER • 5

AQUACHIARA, MICROFILTRÉE
PLATE OU PÉTILLANTE • 5



25 cl | 50 cl

PORETTI • 5 | 9

BROOKLYN IPA • 7 | 13

Supplément Picon • 1,5

27,5 cl

TOURTEL TWIST CITRON • 6 
Bière sans alcool 

Alcohol free beer

33 cl

CORONA • 9

BIÈRE BLONDE (LYONNAISE !) • 9

 Brasserie Georges blonde, Brassin des lumières

BIERE BLANCHE (LYONNAISE !) • 9

Brasserie Georges blanche, Silky Weiss

Alla spina

In bottiglia



DI
GESTIFS

LA NOISETTE • 9
Awen Nature

LE CITRON • 6

Limoncello

LA BERGAMOTTE • 9
Italicus

4cl

LA VERVEINE VERTE • 9
Jacoulot

LA MENTHE POIVRÉE • 9
Jacoulot

LE RAISIN • 9
Sibona grappa di moscato

LES 130 PLANTES • 12
Chartreuse verte

L’ARTMISIA • 8
Génépi à l’ancienne 

L’AMANDE • 9
Amaretto Disaronno

LE CARAMEL • 9
Baileys



4 cl

EL JIMADOR • 7

PATRON SILVER • 18

4 cl

JACK DANIEL’S • 8

OBAN 14 ANS • 16

LAGAVULIN 16 ANS • 20

SP
IRITUEUX

4 cl

BEEFEATER • 7

BOMBAY SAPPHIRE • 10

4 cl

WYBOROWA • 6

GREY GOOSE • 11

SUPPLÉMENT SODA • 5

Whisky

Tequila

Gin

Vodka



4 cl

 HAVANA CLUB 3 ANS • 6

DIPLOMATICO RESERVA EXCLUSIVA • 20

4 cl

RÉMY MARTIN 1738 • 18

HENESSY XO • 20

4 cl

DARROZE GRAND
ASSEMBLAGE 12 ANS • 12

4 cl

BUSNEL BEAUJOUR • 6

Cognac

Rhum

Armagnac

Calvados



150cl 

TAITTINGER BRUT
RÉSERVE • 85

75cl 

TAITTINGER PRÉLUDE
GRAND CRU • 140

75cl 

TAITTINGER PRESTIGE
ROSE • 130

75cl 

TAITTINGER BRUT
RÉSERVE • 180

75cl 

ITALIE, MOSCATO BLANC
SPUMANTE • 25

75cl 

ITALIE, DOCG PROSECCO
PIZZOLATO, SUNNY FARM BIO • 32

Prosecco

Champagne

Moscato d’asti



VINS BLANCS

POUILLY FUISSE A.O.P. • 70 
Chardonnay, Domaine Bourdon

CHABLIS PREMIER CRU A.O.P. • 80 
Chardonnay, Domaine Hamelin, Beauroy

Viognier, Domaine Julien de l’Embisque BIO

CÔTE DU RHÔNE A.O.P. • 40

75cl 

I.G.P. TERRE SICILIEANE • 45 
Sauvignon, Gorghi Tondi, Maremeo

D.O.C. SICILIA • 40

Grillo, Gorghi Tondi BIO

75cl 

D.O.C. VENEZIA • 35

Chardonnay pizzolato BIO

WHITE WINE

Vini francesi

Vini italiani



VINS ROUGES

A.O.P. HAUTES CÔTES DE NUITS • 55
Pinot noir, Nuiton Beaunoy

A.O.P. CHATEAUNEUF DU PAPE • 75 
Grenache, Syrah et Mourvèdre, famille Gilly

A.O.P. CÔTE DU RHÔNE • 28
Grenache, syrah, Domaine Chastel

Samson, Suis dans le rouge 

75cl 

A.O.P. CROZES HERMITAGE • 40
Syrah, Chapoutier, Petite Ruche

D.O.C.G. CHIANTI • 45
Sangiovese, Colli Senezi, Podere Arizzi

D.O.C. SICILIA • 28
Nero d’Avola, Terre Normanne

75cl 

D.O.C. VENEZIA • 35
Pinot noir, Pizzolato BIO

RED WINE

D.O.C. MONTEPULCIANO ABRUZZO • 28
Montepulciano, Podere Frontino

Vini francesi

Vini italiani



VINS ROSÉS

75cl 

ITALIE, BARDOLINO • 35
Chiaretto onte del Fran

75cl 

A.O.P. COTEAUX VAROIS • 55
Provence, favori BIO

ROSE
12cl

ITALIE, BARDOLINO • 6
Chiaretto onte del Fran

AU
 VERRE

BLANC

ROUGE

D.O.C. SICILIA • 6
Nero d’Avola, Terre Normanne

12cl

A.O.P. HAUTES CÔTES DE NUITS • 10
Pinot noir, Nuiton Beaunoy

A.O.P. CÔTE DU RHÔNE • 7
Viognier, Domaine Julien de l’Embisque BIO

D.O.C. VENEZIA • 6
Chardonnay pizzolato BIO

12cl

Vini italiani

Vini francesi

ROSÉ WINE



 NOS CAFÉS DE SPÉCIALITÉ
“CREMA D’ORO”, TOUT LE

TEMPÉRAMENT DE L’ESPRESSO
ITALIEN 

FORMULE EXPRESS
EXPRESS BREAKFAST

7h-12h
Une boisson chaude, un jus, une

viennoiserie • 9

LATTE FRAPPÉ • 6 

MACCHIATO • 5.5

CAPPUCCINO • 5

 CAFÉ AU LAIT • 4.5

CHOCOLAT CHAUD • 4.5

EXPRESSO • 2.5

 DOUBLE EXPRESSO • 4.5

 ALLONGÉ • 3

NOISETTE • 3.5

NAT&PLANTES BIO • 5.5

Classico

Latte

Frio

Tè e infusi



Tous nos prix sont indiqués en euros et TTC.
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. 

À consommer avec modération. 
La liste des allergènes est disponible sur demande 

à l’accueil du restaurant.
Les origines de toutes nos viandes sont affichées 

au restaurant.
Tous nos plats sont faits maison.

Verre ou carafe d’eau gratuits sur demande.

•

All our prices are indicated in euros and including tax.
Alcohol abuse is dangerous for health.

To consume with moderation.

The list of allergens is available on request 
at the restaurant reception.

The origins of all our meats are displayed 
at the restaurant.

All our dishes are homemade.
Free glass or carafe of water on request.

Nous nous engageons
à promouvoir une alimentation

équilibrée et à favoriser 
les achats responsables.

Parce que chaque geste compte,
notre restaurant agit pour 

une hospitalité positive.

Retrouvez facilement nos plats végétariens grâce à ce
symbole. N’hésitez pas à vous rapprocher de nos équipes

pour nous déclarer tout autre régime alimentaire.


